
LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26 SAMEDI 27 DIMANCHE 28

DEJEUNER DEJEUNER DEJEUNER DEJEUNER DEJEUNER DEJEUNER DEJEUNER

Concombres à la 

vinaigrette
Avocat

Salade de riz niçoise et 

mozzarella
Carottes carot

Salade de tomates et féta 

en vinaigrette
Petit cake aux légumes

Endives au bleu et aux 

noix

Rôti de bœuf Colombo de porc Escalope de dinde grillée
Filet de colin et crème de 

poireaux
Jambon grillé Axoa de veau

Haricots plats Pommes de terre vapeur Blettes à la crème Semoule Poêlée de chou vert frisé Penne

Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages

Tarte aux fruits Yaourt à la vanille Poire caramélisée Gâteau Tarte aux pommes Coupelle de fraises Gâteau basque

DINER DINER DINER DINER DINER DINER DINER

Maraîchère de légumes
Potage cultivateur au 

fromage frais
Potage alphabet Potage bonne-femme Potage de légumes Crème de petits pois Crème d'asperges

Boulettes d'agneau aux 

herbes de Provence

Aiguillettes de poulet à la 

crème
Filet de lieu à l'aneth Tranche de rôti de porc Omelette au fromage

Légumes tajine Blé créole Chou romanesco Fusilli Salade verte

Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pour toutes annulations, merci de prévenir 24 heures avant 11h auprès de l'accueil

MENU DU 22 AU 28 AVRIL 2024

* Menu donné à titre indicatif sous réserve de modification
Carte de remplacement : sur demande

A votre demande, un met qui ne vous convient pas peut être remplacé
Bon appétit 

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE OU EUROPÉENNE

Tarte au thon
Flan de légumes à la 

viande hachée

Lasagnes au saumon


